


3. План учебного процесса 
 

№ п/п Циклы, курсы, дисциплины Зачеты/диф. 

зачеты 

Экзамены Всего ЛПЗ       1 курс Всего        2 курс Всего 

17 22 17 11 11 

ОУД.00 Общеобразовательная  подготовка 3з/6дз   566 338 187 154 341 170 55 0 225 

  Гуманитарный цикл     476 309 153 132 285 136 55 0 191 

ОУД. 01 Русский язык и культура речи 1   34 9 34   34       0 

ОУД. 02 История родного края 2   56 10 34 22 56       0 

ОУД. 03 Основы правоведения 4   28 5     0 17 11   28 

ОУД. 04 Физическая культура 1з,2з,3з,4дз   268 260 68 88 156 68 44   112 

ОУД. 05 Профилактика терроризма и экстремизма 3   34 8     0 34     34 

ОУД. 06 Основы безопасности жизнедеятельности 3   56 17 17 22 39 17     17 

  Естественнонаучный  цикл 2дз   90 29 34 22 56 34 0 0 34 

ОУД. 07 Математика в профессии 2   39 15 17 22 39       0 

ОУД.08 Основы компьютерной грамотности 1   17 11 17   17       0 

ОУД. 09 Основы экологии 3   34 3     0 34     34 

  Адаптационный цикл 4дз   139 62 17 66 83 34 22 0 56 

АД.01 Основы психологии общения 4   28 12     0 17 11   28 

АД.02 Коммуникативный практикум 2   39 29 17 22 39       0 

АД.03 Эффективное поведение на рынке труда 4   28 3     0 17 11   28 

АД.04 Финансовая азбука 2   44 18   44 44       0 

ПП.00 Профессиональная подготовка     2103 131 408 572 980 408 319 396 1123 

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 5дз   257 49 102 88 190 34 33 0 67 

ОП. 01 Производственная санитария и гигиена 2   39 15 17 22 39       0 

ОП. 02 Организация предприятий общественного питания 2   78 22 34 44 78       0 

ОП. 03 Товароведение продовольственных товаров 3   73 3 17 22 39 34     34 

ОП. 04 Основы экономики 4   33 3     0   33   33 

ОП. 05 Охрана труда 1   34 6 34   34       0 

ПМ. 00 Профессиональный цикл 6дз 2э 1846 82 306 484 790 374 286 396 1056 

ПМ. 01 Выполнение вспомогательных работ при 

производстве готовой продукции и полуфабрикатов 

    1846 82 306 484 790 374 286 396 1056 

МДК 

01.01 

Технологическое оборудование предприятий 

общественного питания 

1   68 14 68   68       0 

МДК 

01.02 

Технология вспомогательных работ при 

подготовке, транспортировке сырья и  готовой 

продукции 

  2 122 36 34 88 122       0 

МДК 

01.03 

Технология подготовки сырья и выполнения 

вспомогательных работ при изготовлении пищевых 

полуфабрикатов 

  4 90 32     0 68 22   90 

УП 01. Учебная практика 1дз,2дз,3дз,  4дз   1170   204 396 600 306 264   570 

ПП.01 Производственная практика 4   396       0     396 396 

  Итого      2808 531 612 792 1404 612 396 396 1404 

  Консультации (4 часа на каждого обучающегося)     60       30       30 

  Экзамены     36       18       18 

  Всего     2904 531 612 792 1452 612 396 396 1452 



  


